
Ob Firmenevent oder Feuerwehrfest, ob Präsen-

tation, Schulveranstaltung, Geburtstag, Straßen- 

oder  Sommerfest:

Pizzabäckerei Michael Weber, Am Börstig 25, 96052 Bamberg

Tel.: 09�51�/�1�60�41  |  info@pizza-weber.de  |  www.pizzaweber.de  |

Alles was Sie dazu benötigen, vom Steinbacko-

fen bis hin zur Pizza, bekommen Sie von uns aus 

einer Hand. Durch unser Frische-Konzept spa-

ren sie sich viel Zeit und Geld. Das Beste daran: 

Unser bewährtes Pizza Weber - Verkaufssystem 

ermöglicht es Ihnen, Steinofenpizza professio-

nell und mit minimalem Aufwand bei 

Veranstaltungen und Anlässen der 

verschiedensten Art anzubieten.

Sie bezahlen nur die Pizza! 

Wir berechnen lediglich 

bei einer Bestellmenge von 

weniger als 50 Pizzen eine 

Pizzaofen-Leihgebühr 

von 25€.

Pizzaofen-Leihgebühr Pizzaofen-Leihgebühr 

von 25€.von 25€.

Pizza Weber Verkaufssystem+ einzigartiger Geschmack+ zeitsparend
+ kostengünstig+ einfach zu bedienen

Bei uns erhalten Sie die original Weber Pizza im 

Direktverkauf zum Selbstbacken.

Direktverkauf von Pizza 

zum Selbstbacken

Das Pizza Weber - Verkaufssystem

Qualität aus einer Hand...

Unsere Öffnungszeiten:

Mo - Fr: 

Sa:

und nach telefonischer Vereinbarung

10.00 Uhr - 17.00 Uhr

08.00 Uhr - 14.00 Uhr



Wählen Sie Ihre Lieblingspizza aus 
unserem Angebot :

Für unser Pizzamehl verwenden wir Eliteweizen, 
der für uns extra angebaut wird.

Flammkuchen
Crème fraîche, Frühlingszwiebeln, 

geräucherte Schinkenwürfel

Pizza Margherita
Mozzarella, aromatische Tomatensoße

Pizza Spezial
Mozzarella, Salami,Schinken, Champignon, 

Peperoni

Pizza Schinken
Mozzarella, Schinken, Paprikastreifen, 

Champignon

Pizza Salami
Mozzarella, Salami

Pizza Hawaii
Mozzarella, Schinken, Ananasstücke

Pizza Thun� sch
Mozzarella, Thunfi sch, feine Zwiebelringe, 

rote Paprikastreifen

Pizza Diavolo 
(„Feuerfurz“, „Burning Popo“) 

Mozzarella, scharfe Tomatensoße, pikant-

scharfe Paprika-Salami, feine Zwiebelringe, 

Jalapeno

Pizza vegetarisch
Mozzarella, Zucchini, Frühlingszwiebeln, 

Champignons, Mais, rote Paprikastreifen 

Für unser Pizzamehl verwenden wir Eliteweizen, 

Wählen Sie Ihre Lieblingspizza aus 
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